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FIGRE

IN LIBERTA

* LECCO -

CUCINA

e MENU



NEL NOSTRO RISTORANTE ADOTTIAMO PROCEDURE PER RIDURRE LE
CONTAMINAZIONI CROCIATE, MA ALCUNI PIATTI POTREBBERO CONTENERE
TRACCE DI ALLERGENI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE INFORMATE

SEMPRE IL PERSONALE




. ANTIPASTI

TARTARE DI TONNO E ANGURIA «+vevvvveveiiiiiennen. €11

Battuta di tonno pinna gialla, anguria, pan brioche
e granita di rucola

LOW GLUTEN

ALLERGENI: PESCE, UOVA, LATTICINI

TIMBALLO DI VERDURE +¢ccvctevetreniiriesaieniiecees €8

Millefoglie di verdure estive con salsa di pomodoro
fresco e basilico

VEGAN XLOW GLUTEN

ALLERGENI: SESAMO, SOIA

FIORI DI ZUCCA E ALICI ++cceeeeeceeceniceierasceneeaees £9

Fiori di zucca farciti con ricotta e alici accompagnati con
zucchina fritta e glassa allo zafferano

LOW GLUTEN

ALLERGENI: LATTICINI, PESCE

BRESAOLA E ZUCCHINE +cceveeerraernisiviocsesesnnees €16

Bresaola di punta d’anca “Marco d'Oggiono” con carpaccio
di zucchine al limone crema di robiola caprina “Azienda
Agricola Deviscio” e focaccia al rosmarino

[ X
MA@ Consigliato per 2 persone

ALLERGENI: GLUTINE (grano tenero e grano duro), LATTICINI



@ PRIMI

FUSILLONI PEPERONI E BASILICO ::cceeeeeeeeerenen

Fusilloni mantecati con crema di peperoni arrosto, buccia
di lime, granella di pistacchio e polvere del cappero

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano duro), FRUTTA A GUSCIO

(pistacchio)

RISOTTO AL CICORINQ «+veteovreeetaummeiesannseesannns

Riso carnaroli “Campo dell'Oste” con purea di cicorino,
pomodorini arrosto, limone marinato e fiocchi di robiola
caprina “Azienda Agricola Deviscio”

LOW GLUTEN

ALLERGENI: LATTICINI

TAGLIOLINI AL GRANO ARSO

Pasta acqua e farina al grano arso con ‘nduja,
melanzane fritte, burrata e gocce di liquirizia calabrese

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano duro e grano tenero),
LATTICINI

RAVIOLI AL NERO DI SEPPIA «ccciiiiiiiiiiiiiiiain,
Ravioli farciti di gamberi e patate con pesto di limone

e basilico

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano duro), LATTICINI,
CROSTACEI, FRUTTA A GUSCIO (pinoli), SOLFITI

€1

€12

€13

€14



. SECONDI

MELANZANA CROCCANTE :+vcetetcreressesssiecccnees €14

Melanzana arrosto con panatura al basilico, caponata
diverdure e crema di pachino

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero), FRUTTA GUSCIO (pinoli)

PICANHA ALLA GRIGLIA «cececeeeceaann. F T i =)
Tagliata di picanha con rucola, pomodorini e scaglie
digrana

ALLERGENI: LATTICINI

BRANZINO AL CARTOCCIO +evvivrerinriireivisesneenes €17

Filetto di branzino con riso nero al latte di cocco
e zucchine arrosto avvolto in foglia di banano

LOW GLUTEN

ALLERGENI: PESCE

TONNO ALLA GRIGLIA «cveereeneronaaostnnenaennnanaanns €18

Tonno pinna gialla, scottato e servito su salsa
gazpacho con purea di avocado e stracciatella

LOW GLUTEN

ALLERGENI: PESCE, LATTICINI

@ CONTORNI

INSALATA MISTA tiiiiiieiurieorssssssssssssssssssssseses €5
PATATE AL ROSMARINO +ittvviiiiiierereeeeeeeseeeees. €5
VERDURE DI STAGIONE - «vvvvvensmnmmuummnmmenneeseeens €5



. CHE PIZZA L'ATTESA

BIGNE FRITTO CON TONNO E MAIONESE AL -------
CAPPERO

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano duro), LATTICINI,
UOVA, PESCE

POLPETTINE DELLA NONNA -.c.cvveen seeseessncsnenns

ALLERGENI: LATTICINI, GLUTINE (farina di grano tenero)

CANNOLI DI MELANZANE cocv--- s
ALLERGENI: LATTICINI, FRUTTA A GUSCIO (pinoli)

PIZZE CLASSICHE

MARGHERITA - cccenmmntteeaatteeaaaeeeaaaeneeaaanns

Pomodoro BIO, fiordilatte e basilico

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

Pomodoro BIO, bufala Campana DOP “dopo cottura”
pomodorini e basilico

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

TN = TN TN =

Pomodoro BIO, origano, basilico, aglio e olio EVO

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro)

€5

€5

€5

€7

€1

€6



TONNO E CIPOLLA «ccccenseeeoaumaiaetoaaaieeeanannn.

Pomodoro BIO, tonno, cipolla di Tropea brasata e origano

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), PESCE

PROSCIUTTO E FUNGHI cevcvvcvvvescccssssionssnassscss

Fiordilatte, funghi, prosciutto cotto “Marco D'Oggiono”

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

SALSICCIA E FRIARIELLI cevveeveereeeeaiennieniieanaenns

Fiordilatte, provola affumicata, salsiccia, friarielli

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

ROMANA tsvesesecasssssosssssssssssssssssssesssssssssssoss

Pomodoro BIO, fiordilatte, alici, olive taggiasche,
capperi, origano

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro),
LATTICINI, PESCE

4 STAGIONI cceeeceeneeiieniiiniieetiieeieeeieaeneaanans
Pomodoro BIO, mozzarella, carciofini, funghi, prosciutto

cotto, olive taggiasche

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

Fiordilatte, provola affumicata, salsiccia e funghi

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

€10

€10

€12

€9

€N

€12



ORTOLANA ceeveetsosssssssscssscsssssssssssssssssssssssss
Pomodoro BIO, verdure arrosto, olio al basilico

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro)

ALICE +vessvererrestsccccsnsstectssnssssscersssacsssnssnsanes

Pomodoro BIO, stracciatella, alici di Sicilia, basilico

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro),
LATTICINI, PESCE

Pomodoro BIO, fiordilatte, spianata calabrese piccante,
olive taggiasche

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

Pomodoro BIO, fiordilatte, cipolla rossa, origano

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro), LATTICINI

CRUDO E ZOLA +vcveteneattaneaessnsasoscsesassesannens

Pomodoro BIO, fiordilatte, zola e prosciutto crudo
“Marco D'Oggiono”

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro) LATTICINI

£ FORMAGGI =+ ccceenemeemeenemmaiiaiieieaaaaaaaneanns

Fiordilatte, gorgonzola, taleggio della Valsassina,
provola

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro) LATTICINI

€9

€10

€9

€8

€12

€1



. LE STAGIONALI

FIOR D'ALICE ¢svceveseecssecososcooccsocssocsanssascascase €13

Fior di latte, fiori di zucca crudi e marinati, alici di sicilia
e maionese al basilico

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro),
LATTICINI, PESCE, SOIA

RI-PESCA seveeoesssssssssosssnnsssssssssssssssccssssssssne €12

Melanzane alla brace, pesca al basilico e rosmarino,
Robiola caprina “Azienda agricola Deviscio “ e olio
al limone

ALLERGENI GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro),
LATTICINI

ZEST E ZOLFQ cevvvveescevnnnisocsinnsssocesenssscscenens €173

Passata di pomodorino giallo BIO, pomodoro peretta
arrostito, basilico, capperi e limone salato

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro)

Pomodoro BIO, basilico, burrata pugliese, prosciutto
crudo “Marco D'Oggiono”, marmellata di melone

ALLERGENI GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro),
LATTICINI

IN FLAMES  ceeeevecrrnrecmniinnscenecicnnsansncnnsnnees €13

Calzone, ricotta vaccina, fior di latte, ‘nduja, peperone
arrosto e caramello di cipolla

ALLERGENI GLUTINE (farina di grano tenero e grano duro),
LATTICINI



@ DoLC

MILLEFOGLIE CON FRUTTA FRESCA -cvcvvvveeennnn. €6

Millefoglie con frutta fresca, mousse di cocco e zucchero
di lampone e mango

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero), LATTICINI

POMODORO COL RISO ctveevecrsvsosussiseinssnncnness €6

Tortino al pomodoro con riso nero e basilico

ALLERGENI: GLUTINE (farina di grano tenero), LATTICINI

CIOCOMELBA +ccvvtemmttinaetiaaes iiiaaaeeeassaaaennnns €6

Pesca arrosto farcita con crema al mascarpone
e gelato al cioccolato

LOW GLUTEN

ALLERGENI: LATTICINI, UOVA

CREMA AL LIMONE +¢s-cv0-- Ceraeaas fisessiisisisiniieses €6
Crema al limone costiero con meringa bruciata
e more

LOW GLUTEN

ALLERGENI: LATTICINI, UOVA

COPPA DI GELATO FATTO IN CASA -+- woevveiecnnnennn €5

ALLERGENI: LATTICINI, FRUTTA GUSCIO (nocciola, pistacchio)

SORBETTO FATTO IN CASA «evvvvvremnnnniinnnnnnnnnnns €3

SERVIZIO E COPERTO -+ v vccvuttiiiiiiasisaeeennnnnnns €2



. PRODUTTORI E FORNITORI
SELEZIONATI

B BECCALLI
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Marco D'Oggiono Prosciutti Srl
Azienda a conduzione familiare, produce
salumi da oltre 70 anni. Ha ricevuto il Premio
R-Innovatori della Terra da Expo 2015 ed &
riconosciuta da Regione Lombardia tra le
dieci Eccellenze Lombarde.

Macelleria Beccalli

Beccalli macelleria e salumeria, rinomata come
boutique della carne.

Azienda agricola Deviscio

Azienda agricola a conduzione familiare,
produce formaggi e yogurt di capra
alle pendici del Resegone.

Pasteto

Laboratorio artigianale di produzione pasta
fresca, pasta secca, ravioli e prodotti di
gastronomia: un progetto nato all'interno
della cooperativa Il Grigio per sostenere il
lavoro di chi e piu fragile.

Campo dell'Oste

Campo dell'Oste noto produttore di carnaroli del
Pavese apprezzato da molti ristoranti stellati.

Azienda agricola Santa Margherita
di Micheli Stefano

Azienda agricola a conduzione familiare
specializzata nella coltivazione di frutta e
verdura a Monte Marenzo.
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DA MARTEDI A SABATO
19:00 - 23:00

DOMENICA
12:00 - 15:00
19:00 - 23:00
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